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\ 1 Tournant de cuisine : 'W 0 ,'7

;,l‘ié‘ Le tournant de cuisine realise, tout ou en partie, des
g prestations en amont et en aval de la production culinaire
‘ % dans un systeme de restauration collective.
+¥ |l travaille en collaboration étroite avec ’ensemble de
\ I’équipe composeée de 12 personnes.
o Connaissance du plan Travail en équipe titulaire d’'un
": + de maitrise sanitaire CAP/BEP cuisine
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LES MISSIONS

Hygiéne, logistique et entretien: lavage de la vaisselle (patients, self, batterie),
reception et rangement des fruits et legumes, nettoyage des postes de travail
et entretien des locaux.

-\

Production et préparation culinaire : préparation des hors d’ceuvres, desserts
et plats individuels pour les patients, cuissons et remises en tempeérature selon
les besoins.

Distribution des repas : conditionnement des plateaux repas des patients (midi
et soir) et service des repas au self du personnel.
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